SCHEDA TECNICA MOTTAROSSA

CARATTERISTICHE DI PRODUZIONE
CLASSIFICAZIONE

TIPO DI VINO

VITIGNO

UBICAZIONE DEI TERRENI
ESPOSIZIONE
ALTITUDINE

TIPOLOGIA DEL TERRENO
FORMA DI ALLEVAMENTO
DENSITA DI IMPIANTO
ANNO DI IMPIANTO

RESA PER ETTARO

EPOCA DI VENDEMMIA
TIPO DI RACCOLTA
VINIFICAZIONE

EPOCA DI IMBOTTIGLIAMENTO
INVECCHIAMENTO

TIPO DI BOTTIGLIA
GRADAZIONE ALCOLICA
TEMPERATURA DI SERVIZIO

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
COLORE
TIPO DI VINO

GUSTO
ABBINAMENTI GASTRONOMICI

L.G.T.

Rosso

Calabrese nero

Reggio Calabria

Soleggiata

200-300 metri s.I.m.

Mediamente argilloso

Alberello, controspalliera

4.000 piante a ettaro

2005

100 q.li, 2,5 kg per pianta

Seconda decade di settembre
Manuale

Pigiadiraspatura, macerazione per 12 giorni sulle bucce
in fermentini di acciaio da 150 hl a 28
Fine dicembre

2 anni

Bordolese europea

14% v ol.

16-18° C

Rosso intenso

Profumo fruttato, ampio che rifa a frutti di bosco, ciliegie,
amarena, note di vaniglia

Pieno, caldo e persistente

Carni arrosto e alla griglia, selvaggina e formaggi,

brasati e salumi



